
Муниципальное бюджетное общеобразовательное }п{реждение
средняя общеобразовательнм школа Jtl! 18

прикАз

отО/О9-2О2З уgдg Np ?/ё>D

О создании комиссии по контролю за организацией питания
в МБОУ СОШ J\Ъ 1 8 на 2023 -2024 уч.год

в соответствии с (( Положением о
горячего питания в МБОУ СОШ Nsl8
питания в школе

комиссии по контроJIю за организацию
>, в целях усилениJI контроля качества

IIРИКАЗЫВАЮ:
Создать комиссию по контролю за организацией горячего питаIIиJI
об)^{ающихся и работников МБоУ СоШ Ns18 на2023-2024}чебный год
в составе:
Скрыпник В.С. - ответственный за организацию питания rrащихся
Лиходеева Г.Н.- член комиссии
Колесникова Е.Н.. - член комиссии
Утвердить план работы комиссии по контролю за организацией горячего
ПИТаниrI об1..rающихся и работников мБоу сош Nsl8 на 202з_2024
)лrебный год ( приложение l)
Комиссии по коЕтролю за организацией горячего питания
обуrающихся и работников МБОУ СОШ Nsl8 организовать работу в
соответствии с Положением о комиссии.
Контроль за исполнеIIием дalнного прикЕtза оставJIяю за собой.

!иректор МБОУ СОШ JЮ 18 Е.В. Кагrчстьянова

С приказом ознакоN[пены:
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2.

3.

4,

Лиходеева Г.Н.



Приложение Nэ 1кпрпказу Nэ-1fuf,-О от2/. Е2а2З2 ,

ПJIАНРАБОТЫ
комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся и

работников МБОУ СОШ Л!18 на 202З - 2024 1чебный год

Nь Наименование мероприятий Сроки
исполнения

ответственные

1 Создание плана работы комиссии
по улrrшению питчtния и
соблюдению санитарно-
гигиенических норм в школьной
столовой

сентябрь Председатель
комиссии

2 Формирование списка учащихся,
имеющих право на льготное
питание

сентябрь Соц. педагог

з Контроль за санитарЕо-
гигиеническим состоянием
пищеблока школы

в течение года i[лены
комиссии

4 Соблюдение графика работы
столовой

в течение года Члены
комиссии

5 Санитарное состояние и
содержание помещений, и мытье
посуды согласно с€lнитарно-
эпидемиологиЕIеским нормам

раз в неделю Члены
комиссии

6 Соблюдение норм питьевого
режима

по графику tIпены

комиссии
7 Соблюдение поварами школьной

столовой технологии
приготовления блюд и правил
личной гигиены

в течение года Зав. столовой,
мед.работник.

8 Кон,гроль качества и безопасности
поступающих продуктов.
Проверка сопроводительной
документации на продукты.

в течение года Члены
комиссии

9 Проверка целевого использования
продуктов питания в соответствии
с предварительным заказом.

в течение года ![лены
комиссии

10 Контроль за рационом питания. в течение года Члены
комиссии

11 Контроль за санитарно-
гигиеническим состоянием
пищеблока школы и за качеством

в течение года Члены
комиссии



приготовлениrI пищи,
соблюдеЕием технологии
приготовлениJI блюд

|2 Наличие технологических карт и
их соблюдение

в течение года Зав. столовой,
мед.работник.

13 Проведение бесед по правильному
питанию и соблюдению
гигиенических правил }п{ащимися
школы

декабрь
май

Классные
руководители

14 Соблюдение поварarми
качественЕого и безопасного
питаниrI, отсутствие нарушений в
приготовлении блюд

в течение года Члены
Комиссии

15 БеСеды с )п{ащимися о качестве
приготовления блюд поварами
школьной столовой

в течение года Классные
руководители

16 Взятие проб готовой продукции
общественной комиссии

в течение года Члены
комиссии


